
 

葡萄品种配比 : 

70,5 % 美乐 
16 % 赤霞珠 
13,5 % 品丽珠 

橡木桶陈酿 : 

5 % 新橡木桶 
95 % 一至三岁的橡木桶 

品酒笔记 : 

酒色呈现美丽的红色，带有淡淡的橙色光泽。 
酒香细腻复合，果香味浓郁，带有一些烟熏的香气。 
口腔内，酒体细腻，单宁柔滑，酒香强筋，主要由水果的香气和一

些灌木林的香气组成。 
酒余味悠长而精美。 

气候条件和采收季 : 

经过了一个潮湿温暖的冬季后，发芽期在非常良好的天气条件下展开。 
 
花季始于 5 月初期，在温和并且干燥的气候条件下，花开迅速且均匀。 
 
葡萄转色期始于 8 月初。7 月份和 8 月份良好的气候条件保证了葡萄树有规律的生长。 
 
8 月份整体干燥炎热，特殊的天气在旱季和暴风雨之间交替。这些气候条件减缓了葡萄成熟期。 
 
9 月份和 10 月的头几天炎热干燥，犹如于印度的夏季，这也帮助葡萄缓慢地到达最佳成熟度。 
 
9 月 24 日至 10 月 6 日为采收季。 
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