
 

葡萄品种配比 : 

70 % 美乐 
18 % 品丽珠 
12 % 赤霞珠 

橡木桶陈酿 : 

5 % 新橡木桶 
95 % 一至三岁的橡木桶 

品酒笔记 : 

酒色呈现红色，并带有砖红色光泽。 
酒香果香味浓郁。 
酒体清新，平衡度十佳，果香味充足，带有一些灌木丛的香气。 

气候条件和采收季 : 

冬季严重缺水。 
 
4 月份较为有利的天气条件帮助了葡萄树稳定的生长。 
 
5 月份上半月的降水促进了葡萄树良好的生长。 
 
由于 6 月份上半月气温凉爽，花季来的较早，持续时间较长。 
 
葡萄转色期始于 7 月下旬。葡萄转色期较为缓慢，但是进度比花季均匀。 
 
夏季初期气温的不足由 9 月份充裕的阳光，干燥少风的有利天气条件所弥补，这保证了葡萄在非常

良好的天气条件下达到最佳成熟度。 
 
9 月 24 日至 10 月 8 日为采收季。 
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