
 

葡萄品种配比 : 

76,5 % 美乐 
14 % 赤霞珠 
9,5 % 品丽珠 

橡木桶陈酿 : 

5 % 新橡木桶 
95 % 一至三岁的橡木桶 

品酒笔记 : 

酒色呈现红色，并带有砖红色光泽。 
酒香清新。 
入口轻柔，在水果香气和辛香料的香气之间具有良好的平衡度。 
酒体逐渐增强，酒余味悠长，带有胡椒粉的香气。 

气候条件和采收季 : 

5 月份气候反差较大，经历了一段凉爽的时期后又迎来了一段炎热的时期，花季始于 5 月的最后几

天。 
 
6 月份降水量不足使得花季较为迅速。 
 
8 月初期，葡萄转色期在有利的炎热天气条件下开始。 
 
因气候条件反差较大使得葡萄成熟期较为缓慢。 
 
9 月份温暖干燥，这有利的帮助葡萄保存完美的平衡度。 
 
9 月 23 日至 10 月 11 日为采收季。 
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