
 

葡萄品种配比 : 

81 % 美乐 
11 % 品丽珠 
8 % 赤霞珠 

橡木桶陈酿 : 

5 % 新橡木桶 
95 % 一至三岁的橡木桶 

品酒笔记 : 

酒色呈现红色，并带有砖红色光泽。  
酒香强烈复合，主要有巧克力和辛香料的香气。口腔中，酒体宽

敞，具有肉质感，带有新鲜水果和一些果泥的香气。  
酒余味悠长而复合。 

气候条件和采收季 : 

冬季的气温低于正常水平，整个季节严重缺水。 
 
经过了 5 月份的高温后，花季始于 5 月下旬，开花中期维持在 6 月份。本季节气候极其炎热，降雨

量几乎为零。 
 
7 月份炎热干燥，7 月中旬气温到达创纪录的水平。 
 
因天气干旱，葡萄转色期较为缓慢，但是 7 月下旬的降雨加快了葡萄的成熟期。 
 
8 月份的平均气温接近本季节的正常水平，夜间较为凉爽。 
 
9 月份阳光充裕，气候炎热。 
 
9 月 9 日至 29 日为采收季。 
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