
 

葡萄品种配比 : 

71,5 % 美乐 
15 % 赤霞珠 
13,5 % 品丽珠 

橡木桶陈酿 : 

5 % 新橡木桶 
95 % 一至三岁的橡木桶 

品酒笔记 : 

酒色呈现深红色。 
嗅觉中，酒醒后可以寻找到红色水果（如樱桃）的香气。 
口腔中酒体柔滑和谐，酒体单宁圆润丝柔。 
酒余味悠长而优雅。 

气候条件和采收季 : 

此年份的特点为早期缺水，在 1 月份至 7 月份期间经历了严重的旱灾。 
 
这些特殊的气候条件是 60 年以来从未有过的。 
 
春季和初夏的气温非常高，但是 7 月、8 月以及 9 月份的气温接近本季节的正常水平。 
 
花季来的非常早，集中于 5 月初，葡萄转色期始于 6 月下旬。 
 
葡萄生长周期，从发芽期到葡萄转色期，是过去至少 20 年间最早以及最简短的。 
 
9 月 5 日至 28 日为采收季。 
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