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CONDITIONS CLIMATIQUES ET VENDANGES :

Ce millésime est marqué par un stress hydrique précoce avec un déficit hydrique important de janvier a juillet.

Ces conditions climatiques n’ont jamais été enregistrées depuis 60 ans.

Le printemps et le début de Iété sont accentués par la chaleur, mais les températures des mois de juillet, d’aott

et de septembre sont proches des normales saisonnieres.

La floraison est tres précoce et tres groupée début mai, et la véraison se déroule fin juin.

Le cycle de la vigne, du débourrement jusqu’a la véraison, est le plus précoce et le plus bref depuis au moins

20 ans.

Les vendanges se déroulent du 05 au 28 septembre.
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*POMEROL*
HERITIERS DE LAMBEXT

ASSEMBLAGE :

71,5 % Merlot
15 % Cabernet Sauvignon
13,5 % Cabernet Franc

ELEVAGE BARRIQUES :

5 % de barriques neuves

95 % de barriques de 1 a 3 ans
COMMENTAIRE DE DEGUSTATION :

La robe est d'un rouge profond.

Au nez, on retrouve des notes de fruits rouges (cerise) qui s’expriment a
'aération.

La bouche est souple et harmonieuse, avec des tanins ronds et soyeux.

La finale est longue et élégante.
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