
 

葡萄品种配比 : 

89 % 美乐 
11 % 赤霞珠 
 

橡木桶陈酿 : 

5 % 新橡木桶 
95 % 一至三岁的橡木桶 

品酒笔记 : 

塞勒酒庄 2013 年份的葡萄酒称心如意。 
酒色浓度中等，带有喜人的紫边 
入口柔滑清新，酒体圆润。 
酒余味宜人，主要由清淡的红色水果类的香气和一些辛香料的香气

组成。 

气候条件和采收季 : 

4 月份干燥的天气帮助葡萄树在非常良好的气候条件下开始发芽，同时萌芽非常均匀。 
 
春季凉爽潮湿的气候使得花季来的较晚。 
 
7 月份干燥炎热。  
 
葡萄转色期始于 8 月 10 日。8 月份和 9 月份低温潮湿的天气使得葡萄成熟期缓慢。 
 
10 月 1 日至 12 日为采收季。为了在每个葡萄田和葡萄品种中采收成熟度良好的葡萄，我们精细的区

划了所有的葡萄田。 
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塞勒酒庄（SAS Château de Sales） – 11 Chemin de Sales – 33500 LIBOURNE – Nicolas Mestre 
联系电话 : + 33 (0) 5 57 51 04 92 – www.chateaudesales.fr – nmestre@chateaudesales.fr 


