
 

葡萄品种配比 : 

78,5 % 美乐 
18 % 品丽珠 
3,5 % 赤霞珠 

陈酿 : 

1/3 橡木桶 
2/3 酿酒罐 

品酒笔记 : 

酒色呈现砖红色。嗅觉中，酒香浓烈，果香味浓郁。口腔中散发着

成熟水果的香气，酒体单宁结构非常良好。酒余味悠长，单宁细腻

优雅。 

气候条件和采收季 : 

经历了一个比平常寒冷的冬季后，春季的气候温暖潮湿，这提早了花季的到来。 
 
7 月份的气温温和，8 月份炎热干燥，这使得葡萄转色期在有利的天气条件下迅速并且均匀地展开。 
所有决定葡萄质量的天气因素都在非常理想的条件下进行。同时，从 8 月下旬开始，葡萄的健康状

况非常良好，并以最佳的方式到达理想的成熟度。 
 
9 月 17 日至 10 月 5 日为采收季。 
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