
 

葡萄品种配比 : 

48 % 美乐 
36 % 赤霞珠 
16 % 品丽珠 

陈酿 : 

1/3 橡木桶 
2/3 酿酒罐 

品酒笔记 : 

酒色呈现出美丽鲜明的红色。酒香浓烈而复合，主要由成熟水果的

香气组成。口腔中，酒体宽敞，具有肉质感，单宁柔滑。酒余味悠

长而复合。 

气候条件和采收季 : 

经历了一个比平常寒冷的冬季后，春季的气温较低，这也使得花季来的较晚。 
 
7 月份、8 月份以及 9 月份的气温接近本季节的正常水平，因此葡萄转色期较为缓慢。 
 
这些气候条件，一方面可以在葡萄转色期之前阻止葡萄的提早生长，帮助糖分在浆果中大量的积

聚，另一方面可以完好的储存平衡酒体所需的芳香族元素以及酸度。 
 
9 月 23 日至 10 月 9 日为采收期。 
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