
 

葡萄品种配比 : 

49 % 美乐 
28 % 赤霞珠 
23 % 品丽珠 

陈酿 : 

1/3 橡木桶 
2/3 酿酒罐 

品酒笔记 : 

酒色呈现出诱人的深红色。酒醒后，酒香带有新鲜水果的香气。口

腔中，酒体柔滑，匀称，酒体紧实，单宁纤细。酒余味非常精致。 

气候条件和采收季 : 

4 月份干燥的天气帮助葡萄树在非常良好的气候条件下开始发芽，同时萌芽非常均匀。 
 
春季凉爽潮湿的气候使得花季来的较晚。 
 
7 月份干燥炎热。  
 
葡萄转色期始于 8 月 10 日。8 月份和 9 月份低温潮湿的天气使得葡萄成熟期缓慢。 
 
10 月 1 日至 12 日为采收季。为了在每个葡萄田和葡萄品种中采收成熟度良好的葡萄，我们精细的区

划了所有的葡萄田。 
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