
 

葡萄品种配比 : 

72 % 美乐 
17 % 品丽珠 
11 % 赤霞珠 

陈酿 : 

1/3 橡木桶 
2/3 酿酒罐 

品酒笔记 : 
酒色呈现带有紫边的红色。 
酒香鲜明，具有小型红色水果类的香气，并伴随着淡淡的辛香料和

香草的香气 
入口轻柔，紧接着口腔中段，平衡度十佳，酒香十分丰富，带有新

鲜红色水果的香气（尤其是樱桃）。 
酒醒后，散发出可可粉和辛香料的香气。 
融合而顺滑的单宁凸显了酒体。 
酒余味悠长而协调。 

气候条件和采收季 : 

2016 年气候条件非同寻常，经历了一系列有利的天气变化：首先是 1 月份至 6 月份的雨季和低温，

紧接着夏季的高温期和旱季，9 月初开始降雨，9 月中旬阳光充足，气温温和，夜间气温凉爽。 
经历了一个降雨量多的冬季后，春季凉爽并且非常潮湿。1 月份至 6 月份期间，降雨量占据了年降雨

量的四分之三，这充分填补了地下储水位。晚来的花季始于 5 月底，不同葡萄田间开花的时间较为

分散比较不均匀。 
随着夏季的来临，6 月下旬开始气温上升了 10℃。从此至 9 月中旬未降雨。 
夏季气候炎热，格外干燥，6 月 24 日至 9 月 12 日经历了旱灾。8 月份的降雨量为 15 毫升。 
葡萄转色期迟缓，这为本季节收尾提供了帮助，葡萄转色中期从 8 月 8 日持续至 8 月 18 日。 
9 月份的天气依旧炎热，9 月 13 日和 14 日的降雨开启了葡萄的成熟期。葡萄的成熟度以理想的方

式，缓慢地进行。 
 
9 月 27 日至 10 月 14 日为采收季，采收季在日间阳光充足和夜间凉爽的有利天气条件下完成。 
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