
 

葡萄品种配比 : 

67 % 美乐 
27.5 % 赤霞珠 
5.5 % 品丽珠  

陈酿 : 

1/3 橡木桶 
2/3 酿酒罐 

品酒笔记 : 

酒色呈现美丽的红宝石色。 
酒香主要有红色水果和辛香料的香气。 
入口柔顺。 
口腔中中段圆润，平衡度非常好，酒体主要由新鲜水果的香气组

成。 
酒余味悠长且美味。 

气候条件和采收季 : 

2017 年始于一个温和干燥的冬天，2016 年 12 月份至 2017 年 2 月份的降雨量为 146 毫升。  
3 月份的天气较为温和（平均气温为 11.5℃） 
发芽期首先由美乐葡萄从 4 月 3 日至 10 日出芽，并于赤霞珠葡萄于 4 月 17 日结束发芽期，这是早

熟年份的征兆。 
4 月份经历了三个较为严重的霜冻日期，分别为 4 月 27 日 28 日以及 29 日，这对塞勒酒庄的部分葡

萄园造成了损害。 
花季根据葡萄田霜冻情况的不同，从 5 月 20 日持续至 7 月 3 日。 
夏季六月的天气非常炎热（平均气温为 21.5℃，6 月 22 日至 26 日出现了高温期）7 月份和 8 月份的

气温较为温和。降雨量有限（7 月份和 8 月份的降雨量为 46 毫升）。 
根据葡萄品种和葡萄田的不同，葡萄转色期从 7 月 21 日持续至 8 月 18 日。葡萄转色期在经历了霜

冻的葡萄园和未霜冻的葡萄田之间的差距非常微弱。 
 
9 月 13 日至 10 月 5 日为采收季，总共持续了 11 天。为了在每个葡萄田和葡萄品种中采收成熟度良

好的葡萄，我们精细的区划了所有的葡萄田。 
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